
LE SERVICE SE FAIT 

AU BAR !LE SERVICE SE FAIT 

AU BAR !



On travaille tous les jours pour devenir 
le bar le plus convivial et le plus chaleureux de France, 

et pour ça, on a mis plein de choses en place !

Déjà, on a pensé cette carte pour que tu puisses
y trouver tout ce qui te ferait plaisir : 

bières locales, bons cocktails maisons, de bons
vins, toute une carte de boissons sans alcool,

tapas et planches en soirée, 
boissons chaudes et petit déjeuner en journée

Aussi, on t’invite vraiment à te sentir ici comme
chez toi. Le service se fait au comptoir et tu

peux t’asseoir où tu veux. S’il n’y a pas beaucoup
de places, n’hésite pas à demander si tu peux

partager un bout de table avec d’autres
personnes, c’est l’esprit du Social Bar !

Le bar regorge aussi de petits trucs pour t’aider
à briser la glace avec des personnes autour de
toi, à varier les sujets de conversation avec tes

proches. Bien sûr, tu n’es obligé•e de rien !
On t’invite à te laisser porter et à tenter

l’expérience, nous on trouve que ces petits jeux
mettent du baume au coeur dans une soirée. On

te laisse les trouver un peu partout dans le bar !



TU PEUX AUSSI  NOUS

LAISSER UN AVIS  SUR

GOOGLE HÉHÉ
TU PEUX AUSSI  NOUS

LAISSER UN AVIS  SUR

GOOGLE HÉHÉ



T’AS FAIM ?T’AS FAIM ?

HOUMOUS* ............................................. 5G/€ 

FALAFELS* ............................................. 5G/€

GYOZAS POULET* ............................... 5G/€

GYOZAS LÉGUMES* ........................... 5G/€

LAS PATATAS SAUCE BRAVAS* .. 5G/€
Piquant et gourmand

HOT DOG VÉGÉTARIEN* ................... 6G/€Omelette, cheddar, oignons frits,
sauce au choix

HOT DOG CLASSIQUE* ................... 6,5G/€Saucisse de volaille, cheddar,
oignons frits, sauce au choix

FUET ENTIER ......................................... 8G/€Servi avec du beurre 

Sauce : ketchup, mayo, moutarde ou un mix !

DE 19H À 23H

COOKIE AU CHOCOLAT* ...... 3G/€
Fait maison, sur place !

DE 10H...
... jusqu’à épuisement des stocks

Jambon, Coppa, Saucisse à l’ail
PLANCHE CHARCUTERIE* .......... 15G/€

PLANCHE MIXTE* ......................... 20G/€
Charcuterie et Fromage

Comté, Camembert, Cabécou...
PLANCHE FROMAGE* ................... 15G/€

Falafels, Houmous, tartinade, crudités
PLANCHE VÉGÉTARIENNE* ....... 15G/€

DE 19H À 23H

PLAT VÉGÉTARIEN* ................... 12G/€

PLAT AVEC VIANDE* ................. 12G/€
Ces plats sont préparés par le
traiteur Boc Doc, un traiteur
local, engagé. Les recettes sont
de saison et changent donc
régulièrement. Plats servis sous
forme de bocaux

DE 10H À 1H

Viennoiserie* + Café ou thé
PETIT DÉJ SIMPLE ............... 3G/€

PETIT DÉJ COMPLET ....... 6,5G/€
Viennoiserie* ou baguette*
beurre* confiture pâte à tartiner  
+ Café, thé ou chocolat* 
+Jus de fruits

DE 10H À 16H
Selon les stocks

PRIX SERVICE COMPRIS

C’EST  QUOI CE “G/€” ?  C’EST LE G DE “GRAINE”, LA MONNAIE LOCALE

ATTENTION, SELON L’HEURE, ON NE SERT
PAS LA MÊME CHOSE À MANGER !

CROQUE MONSIEUR* .......................... 5G/€

CROQUE MADAME* ............................. 5G/€

MAC N CHEESE* ................................... 8G/€
Le plat réconfortant de l’hiver !

Les produits avec une * comportent un allergène - voir le détail en dernière page



ENVIE D’UNE 
BOISSON CHAUDE ?

ENVIE D’UNE 
BOISSON CHAUDE ?

ALLONGÉ ..................................... 1,8G/€ 

CRÈME* ........................................... 3G/€

CAFÉ LATTE* ............................. 3,5G/€

CAFÉ VIENNOIS* .......................... 4G/€

CAPPUCCINO* ............................. 3G/€

CAFÉ GLACÉ* ............................... 5G/€

Parfums cafés glacé et latte : nature,
caramel, noisette, orgeat ou vanille

SERVICE DE 10H À 17H UNIQUEMENT

ESPRESSO ................................... 1,5G/€

CHOCOLAT CHAUD* ............... 3,5G/€

CHOCOLAT VIENNOIS* ............. 4G/€

CHOCOLATE CRUSH* ............. 4,5G/€Chocolat chaud  à la noisette 
et chantilly

THÉ .................................................. 3G/€
Earl Grey, Vert Jasmin, Vert
Menthe, Darjeeling, 4 fruits rouges 

INFUSION ....................................... 3G/€
Verveine, Rooïbos Agrumes

NOISELLA* ................................. 4,5G/€Chocolat latte à la noisette,
chantilly & éclats de noisettes

CARAMEL STAR LATTE* ...... 4,5G/€Café latte au caramel 
avec topping caramelgourmand

LES CLASSIQUES

NOS CRÉATIONS

LA LOVE POTION ........................... 3G/€
L’infusion de Montpellier
créée par Infuse à base
de plantes : Hibiscus,
gingembre, rose, 
 lavande fine...

THÉ OU INFUSION GLACÉE...... 4,5G/€
Earl Grey, Vert Jasmin, Vert Menthe,
Darjeeling, 4 fruits rouges, Verveine,
Rooïbos Agrumes

LES CLASSIQUES

NOS CRÉATIONS

C’EST  QUOI CE “G/€” ?  C’EST LE G DE “GRAINE”, LA MONNAIE LOCALE

PRIX SERVICE COMPRIS
Les produits avec une * comportent un allergène - voir le détail en dernière page



BIÈRE LOCALE DU MOMENT* ...... 4,5G/€ ......... 7G/€ .....  20G/€ ....... 6G/€

L’IPA LOCALE* (6.5°) .................... 4,5G/€ .......... 8G/€ .....  24G/€ ...... 7G/€

PASSION FRUIT BERLINER WEISSE* (3.5°) ..... 6,5G/€

RYE SMOKED PORTER* (6°) ................................ 6,5G/€

ENVIE D’UNE 
PETITE BIÈRE ?

ENVIE D’UNE 
PETITE BIÈRE ?

SERVICE CONTINU DE 10H À 00H45 17h-20h30

HappyHour

Happy 
Hour
50cL

BLONDE MÜTZIG* (5.2°) ................. 3,5G/€ ..... 5,5G/€ .....  14G/€ ..... 4,5G/€

25cL 50cL Pichet

Blanche, Triple et autres réjouissances brassées
par Brewing Bears à Tournezy, Montpellier

La Hopstand brassée par Le Détour à Tournezy, Montpellier
Et elle fait l’unanimité !

Bière fruitée et rafraichissante brassée 
par Le Détour à Tournezy, Montpellier

Un Porter brassé avec du seigle et du malt
fumé au bois de hêtre, une bière brassée
par Le Détour à Tournezy, Montpellier

LA GRIZZLY TRIPLE* (7.9°) ................................. 6,5G/€
Brassée par Brewing Bears 
à Tournezy, Montpellier

DESPERADOS* (6°) ............................................... 6,5G/€ 

CIDRE* (5.5°) ............................................................... 5G/€ 

DEGRÉ Z* ........................................................ 5G/€ 

DEGRÉ Z IPA* ................................................. 5G/€ 
La blonde et l’IPA sans alcool de 
la brasserie des Garrigues, 
une brasserie artisanale et engagée,
basée à Sommières
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C’EST  QUOI CE “G/€” ?  C’EST LE G DE “GRAINE”, LA MONNAIE LOCALE

PRIX SERVICE COMPRIS

Le cidre bio par Fils de Pomme, 
un brut revisité au fruité sec

Les produits avec une * comportent un allergène - voir le détail en dernière page



ENVIE D’UN  BON
COCKTAIL?

ENVIE D’UN  BON
COCKTAIL?

SERVICE CONTINU DE 10H À 00H 17h-20h30

HappyHour

MOJITO ........................ 8G/€ ....... 6G/€

Passion, Fraise, Pêche ... 
MOJITO FRUITÉ ......... 9G/€ ....... 7G/€

Happy 
Hour

TI PUNCH ..................... 8G/€ ....... 6G/€

PINA COLADA ............ 8G/€ ....... 6G/€

Moscow Mule, London Mule ...
MULES .......................... 8G/€ ....... 6G/€

MARGARITA ............... 8G/€ ....... 6G/€

SEX ON THE BEACH .. 8G/€ ....... 6G/€

CUBA LIBRE ................. 8G/€ ....... 6G/€

DAIQUIRI ........................ 8G/€ ....... 6G/€

Passion, Fraise, Pêche ... 
DAIQUIRI FRUITÉ ......... 9G/€ ....... 7G/€

Caïpirhina, caïpiroska
CAÏPIS ............................ 8G/€ ....... 6G/€

BASIL SMASH ............... 8G/€ ....... 6G/€

PALOMA ......................... 8G/€ ....... 6G/€

MAÏ TAÏ ........................... 8G/€ ....... 6G/€

APEROL SPRITZ .......... 9G/€ ....... 8G/€

HUGO SPRITZ ............... 9G/€ ....... 8G/€

Gin-To’, Whisky-coca, Vodka-
pomme, Perrier-Get ...
ALCOOL - SOFT ........ 7,5G/€ ....... 6G/€

1 JAGER BOMB ............. 6G/€

2 JAGER BOMB ........... 10G/€

LONG ISLAND ............. 12G/€

Gin, framboise, vanille, pamplemousse,
pulco
AGÂTERIE BY AGATHE ....... 10G/€ ... 8G/€

Happy 
Hour

Gin, liqueur de litchi, framboise,
goyave, menthe, perrier, pulco
ROMANTIKK BY ROMANE ... 10G/€ ... 8G/€

Cachaça, passion, gingembre, pulco
HAKUNACACHAÇA BY LÉO .. 10G/€ ... 8G/€

Whisky, martini rouge, menthe, fraise,
pulco

NINIKINK  BY NICOLAS .......... 10G/€ ... 8G/€

Gin, noisette, perrier, pulco
COLYNINGUS BY COLYNE* . 10G/€ ... 8G/€

Gin, yuzu, vanille, citron, menthe, perrier
ZÉXY BY ZÉLIE ........................ 10G/€ ... 8G/€

Tequila, cointreau, jus de fraise, sirop de
gingembre, pulco
YAY’ASS BY YAYA ................ 10G/€ ... 8G/€

Rhum ambré, orgeat, purée de passion,
orange, ananas, pulco
CAP D’AGDE* ........................... 10G/€ ... 8G/€

Rhum blanc, liqueur de cassis, fraise,
goyave, cranberry, pulco
FLEUR ........................................ 10G/€ ... 8G/€

CRÉATIONS DU MOMENT
2 cocktails de saison - infos à
retrouver à l’intérieur du bar

Cocktail des artistes : 1€ reversé aux
artistes du soir selon la programmation
infos à retrouver à l’intérieur du bar

PUNCH PLANTEUR ....... 6G/€ ..... 18G/€
BouteilleVerre

SANGRIA BLANCHE .. 4,5G/€ ..... 16G/€
Faits maison par nos bartenders

TOUS NOS COCKTAILS
SONT DISPONIBLES EN

VERSION SANS ALCOOL 
À LA DEMANDE

TOUS NOS COCKTAILS
SONT DISPONIBLES EN

VERSION SANS ALCOOL 
À LA DEMANDEL'
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PRIX SERVICE COMPRIS
Les produits avec une * comportent un allergène - voir le détail en dernière page



ENVIE DE TRINQUER
SANS ALCOOL?

ENVIE DE TRINQUER
SANS ALCOOL?

SERVICE CONTINU DE 10H À 00H45

Nature ou Passion, Fraise, Pêche ... 
VIRGIN MOJITO ................. 6G/€ ..... 5G/€

Happy 
Hour

VIRGIN PINA COLADA ...... 6G/€ ..... 5G/€

Basilic, menthe, pulco, perrier
VIRGIN BASIL SMASH ...... 6G/€ ..... 5G/€

Happy 
Hour

Prosecco “Arjolle 0”, Apérol 0
“Jardins Suspendus”, Perrier
SOBER SPRITZ* ................ 9G/€ .... 7G/€

Les “sober” sont des cocktails à base
d’alcools désalcoolisés, comme l’Arjolle
0, pétillant dont on a ôté l’acool
Des cocktails beaucoup moins sucré
que les mocktails, à base de jus

SOBER LEMON SPRITZ*  . 9G/€ .... 7G/€
Prosecco “Arjolle 0”, Limonzero
“Pallini”, Perrier

Pêche, cranberry, ananas
SLOW SEXONTHEBEACH 6G/€ ..... 5G/€

Orgeat, passion, ananas, orange, pulco
SWEET CAP D’AGDE* ....... 6G/€ ..... 5G/€

Pamplemousse, vanille,  perrier, pulco
VIRGIN PALOMA ............... 6G/€ ..... 5G/€

Fraise, goyave, cranberry, pulco
VIRGIN FLEUR .................... 6G/€ ..... 5G/€

Tous les cocktails signatures sont à
retrouver en version “mocktails” 
sur demande au bar
À 6G/€ et 5G/€ en Happy Hour

DEGRÉ Z* ................................. 5G/€ 

DEGRÉ Z IPA* ......................... 5G/€ 
La blonde et l’IPA sans alcool de
la brasserie des Garrigues, 
une brasserie artisanale et
engagée, basée à Sommières

Grenadine, Menthe, Violette, Kiwi,
Orgeat*, PAC, Framboise, Fraise,
Pêche, Anis...

SIROP ........................................... 2,5G/€
DIABOLO ..................................... 2,5G/€

GINGER BEER ................................. 3G/€

TONIC .............................................. 3G/€

FUZE TEA ....................................... 3G/€

COCA ............................................ 3,5G/€

COCA ZÉRO ................................ 3,5G/€

PERRIER ...................................... 3,5G/€

Orange, Pomme, Fruit de la
passion, Ananas, Cranberry,
Mangue, Goyave, Fraise, Abricot,
Pamplemousse, Tomate

JUS DE FRUITS ......................... 3,5G/€

BB KOMBUCHA ......................... 5,5G/€
Saveurs : Hibiscus-pomelo / Menthe
-citron vert / Gingembre-citron
Une boisson pétillante à base de
thé sucré fermenté par une
colonie symbiotique 
de bactéries et de levures
C’est frais, local, bio & peu sucré !

LIMONZERO “PALLINI” .... 3,5G/€ 
Un Limocello sans alcool pour
participer aux tournés de shot,
sans boire d’alcool !
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17h-20h30

HappyHour

PRIX SERVICE COMPRIS

Les produits avec une * comportent un allergène - voir le détail en dernière page

Les produits avec une * comportent un allergène - voir le détail en dernière page



Arômes de fruits sauvages et floraux
Riche en bouche, gras, avec une certaine minéralité
LES JAMELLES SYRAH (IGP) ...................... 5,5G/€ ......................  24G/€ 

ENVIE D’UN BON
VERRE DE VIN ?
ENVIE D’UN BON
VERRE DE VIN ?

SERVICE CONTINU DE 10H À 00H45

PETIT CHAUMONT (IGP) ............................... 3G/€ ..... 12G/€ ...................

Verre
12cL

Pichet
50cL

Bouteille
75 cL

AIGAL TERRASSES DU LARZAC  (IGP) ..... 5,5G/€ .....................  24G/€ 

LE JOYAU DE JOY (IGP) ................................. 5,5G/€ ...................... 24G/€ 

Verre
12cL

Pichet
50cL

Bouteille
75 cL

ALBRIÈRES - VIOGNIER (IGP) ....................... 6G/€ ........................  30G/€ 

FOLIES D’INÈS (IGP) ......................................... 5,5G/€ ....................  24G/€ 

ARJOLLE ZÉRO ...................... 5G/€ 

PROSECCO .............................. 5G/€ ....... 23G/€

Verre
12cL

Bouteille
75 cL
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C’EST  QUOI CE “G/€” ?  C’EST LE G DE “GRAINE”, LA MONNAIE LOCALE

Bouche tendre et pleine dotée d’un grain de tanins fins

Bouche ronde et puissante, notes fruitées 
et bonne longueur en bouche

PETIT CHAUMONT (IGP) ................................ 3G/€ .... 12G/€ ..................
Bouche fraîche, bonne vivacité, idéal en apéritif

Vin blanc moelleux des côtes de Gascogne
Légèrement sucré et très fruité 

Un honnête viognier à la robe de paille claire, fruits du verger,
légère trame minérale. Vivacité et acidité plutôt séduisantes.

Verre
12cL

Pichet
50cL

Bouteille
75 cL

PETIT CHAUMONT (IGP) ................................ 3G/€ ... 12G/€ ................
Bouche fraîche et ronde, bonne vivacité. 
Vin fruité aux arômes de fruits blancs (pêche, poire …)

Un vin élégant et expressif, aux arômes de petits fruits rouges
et de fleurs séchées. La sensation de fraîcheur s’achève sur 
une finale croquante.

PRIX SERVICE COMPRIS
Les produits avec une * comportent un allergène - voir le détail en dernière page



Kalhua, Bailey's, Triple Sec
B52 ............................................ 3,5G/€

ENVIE D’UN 
BON VERRE ?
ENVIE D’UN 

BON VERRE ?
SERVICE CONTINU DE 10H À 00H45

MARTINI BLANC / ROUGE .............. 5G/€

RICARD ................................................ 3G/€

GET 27, BAILEY’S, AMARETTO .... 6G/€
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Ananas, Amaretto, Cointreau
MADELEINE ............................ 3,5G/€

Get 27, Vodka
KISS COOL .............................. 3,5G/€

Get 27, Bailey's
ORGASME ............................... 3,5G/€

Kalhua, Bailey's
BABY GUINESS ..................... 3,5G/€

Teq (paf), Jager, Rhum, Whisky,
Vodka...
ALCOOL SEUL ....................... 3,5G/€

UN MÈTRE DE SHOTS ........... 30G/€
10 shots classiques ou créations 
au choix

00h-00h15

Quart d’heurejoyeux
Le mètre deshots à 20G/€ 

RHUM ARRANGÉ ............................... 6G/€

Vodka, Tequila, Whisky, Gin, 
Rhum Ambré, Rhum Blanc
VERRE D’ALCOOL SEUL  .............. 7,5G/€

LE SHOT ............................................ 5,5G/€

LE VERRE ........................................... 10G/€

LE MÈTRE DE SHOTS .................... 50G/€
Vodka, Gin, Whisky, 
demande au bar les références !

Le shot de limoncello sans alcool 
pour trinquer en toute occasion 
LIMONZERO “PALLINI” ....... 3,5G/€

C’EST  QUOI CE “G/€” ?  C’EST LE G DE “GRAINE”, LA MONNAIE LOCALE

Retrouve les créations des
bartenders, directement au bar ! 

SHOT DU SOIR ....................... 3,5G/€
CRÉATIONS

CLASSIQUES

PRIX SERVICE COMPRIS
Les produits avec une * comportent un allergène - voir le détail en dernière page



CROISSANT
PAIN AU CHOCOLAT
COOKIE
PATATAS BRAVAS
HOUMOUS
FALAFELS
GYOZAS POULET
GYOZAS VÉGÉTARIENS
CROQUE MONSIEUR
CROQUE MADAME
HOT DOG VÉGÉTARIEN
HOT DOG
MAC N CHEESE
PLANCHE FROMAGE
PLANCHE CHARCUTERIE
PLANCHE MIXTE

BOCAL BOC DOC - Selon les
recettes, allergènes indiqués sur le
bocal

Lait

Gluten

Oeufs

Sulfites

Moutarde

Mollusques

Sésame

Lupin

Crustacés

Poisson

Arachides

Céleri

Fruits à
coques

Soja

LES ALLERGÈNESLES ALLERGÈNES

CAFÉ CRÈME
CAPPUCCINO
CAFÉ LATTE
CAFÉ VIENNOIS
CHOCOLAT CHAUD
CHOCOLAT VIENNOIS
NOISELLA
CARAMEL STAR LATTE
CHOCOLATE CRUSH

KOBUS
HOPSTAND IPA
RYE SMOKED PORTER
PASSION FRUIT BERLINER
GRIZZLY TRIPLE
POLAR BEAR
DESPERADOS
CIDRE
DEGRÉ Z
DEGRÉ Z IPA

TOUS NOS VINS ET PÉTILLANTS
CONTIENNENT DES SULFITES

SIROP D’ORGEAT
SOBER SPRITZ
SOBER LEMON SPRITZ
SWEET CAP D’AGDE

CAP D’AGDE
COLYNINGUS BY COLYNE
SPRITZ

ORIGINE DES VIANDESORIGINE DES VIANDES
JAMBON BLANC .......... FRANCE
JAMBON CRU ............... UE
COPPA ............................ ITALIE

Réalisé à partir des matières première intentionnellement mis en oeuvre dans nos
recettes, les allergène majeurs étant manipulés dans l’établissement, nous ne pouvons pas

garantir l’absence de traces dans l’ensemble de nos préparations.

SAUCISSON À L’AIL .... FRANCE
SAUCISSE ...................... FRANCE
FUET ................................ ESPAGNE



Attention, tu peux aussi trouver 

des surprises directement au bar !

(cocktails spéciaux, etc !)


